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BIO LABEL ROUGE BIO & LOCAL
74 Toutes nos préparations contiennent sous forme d'ingrédients ou de traces les allergenes suivants :
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céréales & base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
Les viandes proviennent de bétes, nées, élevées, abattues et découpées en France ou UE.
“ : Ces menus sont susceptibles de modification di & I'approvisionnement.
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